
CHF 16.50
CHF 15.50

Grün CHF 8.50
Gemischt CHF 12.00

CHF 13.50

CHF 37.50 CHF 41.50

Bobotie

CHF 27.50

CHF 28.00

CHF 28.50

CHF 26.50 Geschmortes Federstück
CHF 24.50
CHF 26.50

CHF 33.50

CHF 12.50 CHF 13.50

CHF 12.50 CHF 16.50

Veganische Version ist mit roten Linsen & 
Butterkürbis erhältlich.

Pilz Ragout
Tomaten Ragout oder Rindsfederstück im Rotwein mariniert & 

langsam bis butterzart geschmort, serviert 
mit Bramata & sautierten Pilzen & Speck

Siedfleisch
Rinds-Laffenspitz in einer Bouillon 

gekocht, serviert mit einem Markbein, 
eingemachtes & Meerrettich Saucen.

Eine Spezialität von Kapstadt von der Cape-
Malay Küche.

Rinds Gehacktes mit Curry gekocht & mit 
hausgemachtem Aprikosen Chutney gewürzt, 

mit einem Eierguss im Ofen gebacken & mit 
gelbem Reis & Rosinen serviert.Pilzragout mit Bramata

Rinder Ragout
Hausgemachte Tagliatelle mit

Pasta

mit Wald Pilz-Duxelle im Blätterteig Mantel
Portweinsauce

Serviert mit Rosenkohlblätter

Weisse Polenta mit Käse und Pilzragout

Dessert
Vermicelli Baklava Heisser Cape Tipsy Pudding

Serviert mit Rahm & Vanille glace Mit Vanille Sauce

Don Pietro Meringue
Vanille Eis mit Hausgemachte Meringue mit Saisonalen 

Früchten gariertWhiskey, Kalua oder Amarula

Für Informationen zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschten
Reaktionen auslösen wenden Sie sich an unser Personal

Wildentenbrust und Pastetli Reh Entrecôte Wellington

Gasthaus Tell, Andermatt

Vorspeisen

Markbein Wildterrine
Geröstetes Markbein vom Rind mit Meersalz, 

rosa Pfeffer & Zitronensalsa
Hausgemacht

Tell Suppe Salate
Was gerade aktuell ist

Fragen Sie unser Personal

Hauptspeisen

Gebratene Wildentenbrust mit Wildenten-
Heidelbeeren Pastetli

serviert mit Safran-Kräuter Knöpfli und 
Rosenkohlblätter


